
Spuntino

Pizzeria Napoletana

Spuntino

Snacking Spuntino

Creativo

Focaccia au Romarin 
30x40cm - 770g x 5

L I G U R E Pizza alla Romana 
Scrocchiarella rectangulaire
58x30cm - 650g x 12

R O M A I N E
Pinsa Romana 
58x28cm - 650g x 12
30x19cm - 230g x 35

Fait à la main 
en Italie

dans leurs 
régions d’origines

De multiples
 recettes possibles

Mettez vous dans la peau d’un 
pizzaïolo et créez vos propres 
recettes avec nos bases : 

www.mfsfrance.com - ewojdowski@mfsfrance.com
Pour votre santé, pratiquez une activité physique régulière - www.mangerbouger.fr

Ne pas jeter sur la voie publique

N A P O L I T A I N E
Base Pizza Napoletana

29 cm - 320g x 10
Rouge 

Panuozzo 
Sandwich à base de pâte à pizza 

20x9cm - 120g x 12  x 2

Base Pizza Napoletana
29 cm - 280g x 10
Blanche (crème)



PRODUITS
ITALIENS

FAIT À LA 
MAIN

16 HEURES DE
POUSSE MINIMUM 

LEVURE
NATURELLE 

PRODUITS
ITALIENS

FAIT À LA 
MAIN

16 HEURES DE
POUSSE MINIMUM 

LEVURE
NATURELLE 

170g x 18 170g x 18

170g x 18
170g x 18

150g x 18 360g x 9 350g x 9 420g x 9 420g x 9 380g x 9

440g x 9 380g x 12 460g x 7 420g x 7 480g x 7

Four double étage avec deux chambres dont la température de travail est entre 50 et 320 °C. 
Alimentation de 230 volt - Puissance maximale 2.4 KW - Largeur : 60cm - Hauteur : 58 cmToaster : Hauteur 43 cm - Profondeur 30 cm - Largeur 50 cm - Alimentation : 230V – 50/60 Hz


